
 

Le Collectif pour l’Éducation, la Culture et les Loisirs recherche un / une 

 
 

AGENT DE CUISINE 
 

 

 

Au sein d'une association qui propose des centres de loisirs éducatifs en direction des enfants de 3 à 11 ans, 

l'agent de cuisine participe à la préparation et à la distribution des repas, à l’accueil des enfants et à l’entretien 

du matériel et des locaux de restauration, dans le respect constant des règles d’hygiène. 

Poste à pourvoir à partir du 04 septembre 2023 jusqu’au 31 août 2024 (Mercredis et vacances scolaires) 

dans le cadre d’un remplacement d’arrêt maladie. 

 

MISSIONS 

• Participer à la mise en chauffe dans le respect des règles d’hygiène (relevé des températures, qualité 

des produits de base…) 

• Appliquer les procédures du plan de maîtrise sanitaire 

• Appliquer les procédures de la démarche qualité 

• Respecter impérativement les délais de mise en chauffe et de livraison 

• Assurer le service des repas dans le respect des bonnes pratiques d’hygiène 

• Appliquer les consignes des projets d’accueil individualisés, 

• Assurer le nettoyage et la désinfection des lieux et matériels. 

  

COMPÉTENCES 

• Connaissance des règles et procédures d’hygiène alimentaire, 

• Maîtrise des procédures de nettoyage et de désinfection, 

• Connaissance des techniques de service selon le public accueilli, 

• Connaissance des gestes et postures de travail à adopter dans le cas de manutention ou d’entretien des 

locaux. 

 

 EXPÉRIENCE 

• Expérience souhaitée 

•  

L'AGENT DE CUISINE 

 

➔ Sera placé(e) sous l'autorité hiérarchique de la Directrice du centre de loisirs 

➔ Sera basé(e) au Centre de Loisirs de Viré 

➔ Sera placé(e) au groupe A (coefficient 250) de la Convention Collective Nationale ECLAT (Animation) 

➔ Effectuera 5 heures par jour d’ouverture (mercredis et vacances scolaires) 

➔ Embauché(e) sous Contrat à Durée Déterminée (du 04/09/2023 au 31/08/2024). 

 

03 85 33 93 16 

direction@assocecl.fr 
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